CLASIFICACION DE RECICLAJE ORGANICO

Esta guia permite identificar correctamente los residuos organicos y separarlos
segun su funcion en el proceso de compostaje, optimizando su descomposicion y valorizacion.

VERDE: RESIDUOS FRESCOS
(RICOS EN NITROGENO)

Restos de frutas y verduras

Cascaras (platano, huevo,

Café y filtros / bolsas de té

Restos de comida vegetal

w Césped fresco

Aportan humedad y aceleran
la descomposicion.

citricos en baja cantidad) ‘

CAFE: RESIDUOS SECOS
(RICOS EN CARBONO)

Hojas secas

‘% Aserrin y viruta de madera

N Ramas pequenias

Aportan estructura y evitan
malos olores.

PROPORCION IDEAL
2 PARTES 1 PARTE
RESIDUQS 5 RESIDUQOS
SECOS FRESCOS

Permite equilibrio entre
\ humedad, oxigeno y
descompaosicion.

BUENAS PRACTICAS DE RECICLAJE ORGANICO

NO ORGANICO /
NO COMPOSTABLE

Plasticos

Metales

Vidrios

Residuos quimicos

RESIDUOS ORGANICOS
NO RECOMENDADOS

n Generan malos olores, plagas y
descomposicion inadecuada.

CONTROL DE HUMEDAD

Mantener como “esponja himeda”,
sin exceso de agua.

TAMANO ADECUADO

Cortar residuos en trozos pequefios
para acelerar el proceso.

Voltear cada
1-2 semanas.
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RESTAURANTES RESPONSABLES

Separacion en origen de residuos
organicos para compostaje.

HOTELES SOSTENIBLES

Uso del compaost en jardines,
huertos y areas verdes del
establecimiento.
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EXPERIENCIAS CONSCIENTES

Educacion ambiental a huéspedes
y colaboradores sobre la
importancia del compostaje.
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DESTINOS SOSTENIBLES

Gestion responsable de residuos
organicos que contribuye a la
conservacion del entorno.

a MENOS RESIDUOS, MAS VIDA. Cada residuo organico que reciclamos hoy, es un paso hacia un turismo mas responsable y un futuro mas verde.




